LE GUIDE HACHETTE

D E‘ ‘ I N ’ EDOUARD BRUN Réserve %

T"cru | 50000 | ME | 20a30¢€

Fondée en 1898, cette structure de négoce familiale
porte I& nom de son créateur, un ancien tonnelier. Les
fats ou foudres sont toujours utilisés pour la vinifi-
cation des pinots noirs. La maison dispose en propre
de 10 ha dans la Montagne de Reims et aux environs
d’Ay. (NM)

Ce brut sans année assemble du chardonnay vinifié en
cuve et du pinot noir majoritaire (75 %) vinifié en fat,
en provenance du vignoble familial. Le bois enrichit de
notes épicées son expression minérale et fruitée (fruits
jaunes). Lassemblage lui légue structure et élégance.
Un champagne d’une belle finesse, au dosage juste.
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