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EDOUARD BRUN ET CIE Brut nature %

Gderu | 4000 | m |  50a75€

Fondée en 1898, cette structure de négoce familiale
porte le nom de son créateur, un ancien tonnelier. Les
fats ou foudres sont toujours utilisés pour la vinifi-
cation de certaines cuvées. La maison dispose en
propre de 10 ha dans la Montagne de Reims et aux
environs d’Ay. (NM) '
Cette cuvée non dosée assemble 60 % de chardon-
nay et 40 % de pinot noir, les pinots étant élevés six
mois en fit sans fermentation malolactique. Puissante
au nez, elle libére des ardbmes d’abricot qui prennenta =
Paération des tons de pain d’épice. Fruitée et boiséeau -
palais, d’une belle vivacité, elle offre une finale acidulée
teintée de notes d’élevage un rien fumées. X 2019-2022

Cuvée spéciale * (20 a 30 €; 80000 b.) : dominé
par le meunier (60 %), complété par le pinot noir etle |
chardonnay & parts égales, un brut structuré, élégantet
long, aux arémes de fruits blancs. X 2019-2022
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