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EDOUARD BRUN & CIE, ROSE, BRUT

Des roses pour séduire, des fraises des bois pour inciter & succomber, c'est
le dessein de ce rosé frais. En bouche, la matiére fluide évolue, le fruitlaisse
place & des épices douces et surtout & une texture brillante et soyeuse, qui
lui fera accompagner avec brio des desserts aux fruits rouges. 25 €

champagne-edouard-brun.fr

VEUVE CLICQUOT, LA GRANDE DAME 2012, BRUT

Cefte cuvée exhibe d'abord ses fruits prometteurs, coing et mirabelle en
téte, et ses fleurs blanches en esquisse. Puis roulent sur la langue des notes
fumées, miellées et des bulles exquisément suaves. 190 €
veuveclicquot.com

MOET & CHANDON, ROSE GRAND VINTAGE 2012, BRUT
Lesyeuxd'abord, ravis parcetintense corail efce cordon de bulles persistantes.
Le nez ensuite, ol la fraise et la framboise fitillent la curiosité. La bouche
enfin, fout en douceur, avec une attaque fruitée et une belle fraicheur.
Servezle avec un nougat glacé pour une fin de repas pétulante. 58 €
moet.com

CAILLEZ LEMAIRE, JADIS 2009, EXTRA-BRUT

Une vinification et un élevage en fits anciens conférent a ce champugne
un charme suranné. La matiére habille le palais comme un taffetas délicat,
des jolies notes boisées et fumées donnent le punch nécessaire. Ce
champagne «old style » sera plus qu'a I'aise sur des petits gibiers. 36 €
champagne<aillez-lemaire.com

CHRISTIAN GOSSET, GRAND CRU AO1, BRUT

S'ily aunlien avec la célébre maison, c’est avec une identité propre que
lesvins sontélaborés, tous en grand cru etvinifiés sousbois. Ce Brut premier
exprime un caractére vineux, n’oublie pas les fruits, et achéve son voyage
dans une caravane d'épices. Associezui un camembert. 28 €
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PALMER & CO, BLANC DE BLANCS, BRUT

La premiére impression est nefte : citrus, amande fraiche... c'est un
chardonnay classique et convenu. Parfois il n'en faut pas plus. Rien de
mieux qu'une chambre @ soi(e) pour s'évader. Et pour parfaire l'instant,
accolezui un chévre frais. 39,90 €

champagne-palmer.fr

LANSON, BLACK LABEL, BRUT

Au nez, ce sont les fruits rouges et les épices qui apparaissent,
la bouche est ronde et fruitée, tandis que le dosage présent rend ce
champagne confortable pour des accords sur la viande. Pourquoi pas
avec un canard aux cerises ? 28,50 €

lanson.com

abus dalcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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