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EDOUARD BRUN L’Elégante %
Gd cru 4000 | #dw | 30a50€

Fondée en 1898, cette structure de négoce familiale
porte le nom de son créateur, un ancien tonnelier. Les
fOts ou foudres sont toujours utilisés pour la vinifica-
tion de certaines cuvées. La maison dispose en propre
de 8 ha dans la Montagne de Reims et aux environs
d’Ay. (NM)

Privilégiant le chardonnay (80 %), complété par du pinot
noir vinifié en fat, ce champagne offre un nez de fruits
blancs teinté de notes d’évolution. ’apport du bois
transparait en bouche, ol le vin se montre franc i
Fattaque, a la fois rond et long. Pour Papéritif comme
pour la table. X 2015-2019 Y cassolette d’escargots au
champagne © Edouard Brun et Cie Gd cru Brut nature %
(50 475 €; 3000 b.) : deux tiers de chardonnay pour un
tiers de pinot noir vinifié en cuve se marient dans ce
champagne non dosé. Nez intense et complexe d’agru-
mes, de brioche, de grillé et de miel ; bouche A Punisson,
riche et ample, a la finale tendue et longue. I 2015-2018
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